
Celebrate!
DE LEKKERSTE GERECHTEN
 VOOR JOUW FEESTTAFEL

2024 -  2025





EEN CULINAIR EINDEJAAR
Ons fantastisch team staat opnieuw paraat om jou een 

culinair eindejaar te bezorgen.

Team Cannaerts
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KOUDE VOORGERECHTEN

Tapasbord [min. 2 personen]................................... € 12,45/pers

serranoham, chorizo, pancetta, Franse Pur Porc, 

manchego, Beemster kaasblokjes, olijven, zongedroogde 

tomaten en gegrilde artisjok

Tapas deluxe [min. 4 personen].............................. € 13,95/pers

serranoham, chorizo, Franse Pur Porc, saltufo, ham 

aan’t spit, manchego, Beemster kaasblokjes, olijven, 

zongedroogde tomaten, gegrilde artisjok en gegrilde 

paprika

Tapas flora [min. 2 personen]....................................€ 6,95/pers

wortel, bloemkool, komkommer, tomaat, radijs, dipsaus, 

olijven, zongedroogde tomaten en gegrilde artisjok 

WARME VOORGERECHTEN

Scampi van de chef................................................. € 16,95/pers

scampi’s, roze pepersaus, julienne van groenten en 

tagliatelle

Tongrolletjes met zalm ‘Dugléré’........................ € 16,95/pers

tongrolletjes, zalm, witte wijnsaus, grijze garnalen, 

tomaat, sjalot, peterselie en aardappelpuree

Strozzapreti pesto.................................................. € 12,45/pers

vegan pasta, groene asperges, venkel, kikkererwten, 

basilicum, gegrilde paprika en pijnboompitten

vegetarisch vegan

ONLINE KIEZEN  

ÉN BESTELLEN?

WWW.DELHAIZEHEISTOPDENBERG.BE/BESTELLEN

Eerlijke gerechten, 
    met liefde bereid.     
   Da’s genieten.
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WARME HOOFDGERECHTEN

Kalfslende porcini...................................................€ 22,95/pers

kalfslende, eekhoorntjesbrood, porcinisaus, truffel, 

warme groenten en puree of kroketten [7 stuks]

Chateaubriand wit-blauw.....................................€ 22,95/pers

chateaubriand wit-blauw, jussaus, rösti, jonge wortel, 

courgette, warme groenten en puree of kroketten [7 stuks]

Kabeljauwhaasje in witte wijnsaus...................€ 22,95/pers

kabeljauwhaasje, zeekraal, grijze garnalen, champignons, 

warme groenten en puree of kroketten [7 stuks]

Zalmtournedos in kreeftensaus.........................€ 22,95/pers

zalmtournedos, kreeftensaus, rivierkreeft, venkel, prei, 

zongedroogde tomaten, warme groenten en puree of 

kroketten [7 stuks]

Ragout van wintergroenten met  

pompoenkrokantje................................................ € 19,95/pers

jonge wortel, raap, pastinaak, kastanje, champignons, 

spruitjes, pompoen, pompoenpitten, appel, veenbessen, 

gegaard witloof en parelgerst

Gevulde kalkoenrollade ‘Fine Champagne’.......€ 22,95/pers

gevulde kalkoenfilet, saus op basis van champagne, 

warme groenten en puree of kroketten [7 stuks]

KOUDE HOOFDGERECHTEN

Gastronomisch buffet [min. 4 personen]............ € 29,95/pers

Gevulde tomaat met grijze garnalen, gepocheerde zalm 

met kruidenmayonaise, meloen met serranoham, rosbief 

met komkommer, kippengebraad, piccata van tomaat en 

mozzarella, beenham gevuld met knolseldersla, terrine van 

fazant verrijkt met uienconfituur, carpaccio van gerookte 

zalm en een koude groenteschotel

Kalkoenfilet met champignon- of pepersaus..... € 14,95/pers

kalkoenfilet, champignon- of pepersaus, warme groenten 

en puree of kroketten [7 stuks]

Varkensfiletgebraad met  

champignon- of pepersaus.............................................€ 14,95/pers

varkensfiletgebraad, champignon- of pepersaus, warme 

groenten en puree of kroketten [7 stuks]

Varkenshaasje Courvoisier..................................€ 22,95/pers

varkenshaasje, cognacsaus, warme groenten en puree 

of kroketten [7 stuks]

Zeebrugs vispannetje............................................ € 19,95/pers

vispannetje, warme groenten en puree of kroketten [7 stuks]

Filet van hertekalf ‘grand veneur’......................€ 27,95/pers

hertenkalffilet, grand veneur saus, warme groenten en 

puree of kroketten [7 stuks]

Wildstoofpotje......................................................... € 17,95/pers

stoverij van wild, gestoofde appel, veenbessen, warme 

groenten en puree of kroketten [7 stuks]

vegetarisch vegan

Een gebalanceerd diner,     
 speciaal voor jou en je gasten.
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GOURMET, STEENGRILL & 

TEPPANYAKI

Gourmet van het huis............................................ € 13,95/pers

biefstuk, varkenshaasje, kalfsfilet, kipfilet, gemarineerde 

kalkoen, spekvinkje, mini hamburger en mini chipolata

Gourmet Royale....................................................... € 19,95/pers

biefstuk, varkenshaasje, kalfsfilet, kipfilet, gemarineerde 

kalkoen, spekvinkje, mini hamburger, mini chipolata, 

hertenkalffilet, everzwijntournedos, lamskotelet, 

eendenborstfilet en kwarteleitje

Gourmet ‘Dry Aged’................................................ € 12,95/pers

4 soorten dry aged rundsvlees als extraatje ter 

degustatie

Gourmet kids.............................................................€ 8,45/pers

mini chipolata, kipfilet, spekvinkje, mini hamburger, 

balletjesbrochette en spiesje van grillworst

Visgourmet...............................................................€ 22,95/pers

assortiment van gemarineerde vis: zalm, kabeljauw, 

roodbaars, tonijn en scampi

KAASSCHOTELS

Kaasschotel hoofdgerecht .................................. € 16,95/pers

assortiment van heerlijke kazen, voorzien van 

naamvlaggetjes en verrijkt met nootjes en fruit

Kaasschotel dessert............................................... € 13,95/pers

assortiment van heerlijke kazen, voorzien van 

naamvlaggetjes en verrijkt met nootjes en fruit

vegetarisch vegan

FONDUE

Fondue van het huis............................................... € 13,95/pers

variatie van malse blokjes van kip, runds-, kalfs- en 

varkensvlees, spekvinkjes en diverse gekruide balletjes

Fondue Royale.......................................................... € 19,95/pers

variatie van malse blokjes van kip, runds-, kalfs- en 

varkensvlees, hertenkalf, everzwijn, lam, spekvinkjes en 

diverse gekruide balletjes

Gezelligheid ten top.



EXTRA’S VOOR JE GERECHTEN

Warme groenteschotel...........................................  € 8,95/pers

gebraiseerd witloof, boontjes met spek, bloemkool, 

Parijse wortelen en een julienne van groenten

Koude groenteschotel............................................  € 7,95/pers

koude groenten, aardappelsalade en pasta primavera

Assortiment koude sausjes...................................  € 1,65/pers

cocktail, tartaar, barbecue en Indian mystery

Wit stokbrood................................................................. dagprijs

Meergranen stokbrood................................................ dagprijs

Witte margriet................................................................ dagprijs

Meergranen margriet................................................... dagprijs

Wit houthakkersbrood................................................. dagprijs

Meergranen houthakkersbrood................................ dagprijs

KLAAR OM TE 

BESTELLEN?

Heb je je keuze gemaakt? Geef je 

bestelling dan door. Dit kan in de winkel, 

online of via e-mail. Om misverstanden 

te vermijden, is het niet mogelijk om 

telefonisch te bestellen. 

Er kan besteld worden tot 1 week voor 

de afhaaldatum. 

Bestellen in de winkel

Onze medewerkers helpen je graag 

verder.

Online bestellen

www.delhaizeheistopdenberg.be

Bestellen via e-mail

bestelling@delhaizeheistopdenberg.be

vegetarisch vegan



FAQ

Wanneer betaal ik mijn bestelling?

De betaling gebeurt bij het afhalen van jouw bestelling in 

onze supermarkt.

Moet ik iets meebrengen bij de afhaling?

Bij het plaatsen van jouw bestelling ontvang je een 

bestelbewijs. Breng deze kopie mee naar de winkel wanneer 

je jouw bestelling komt ophalen. Onze medewerkers doen 

hun uiterste best om jouw culinair eindejaar zo vlekkeloos 

mogelijk te laten verlopen. 

Kan de samenstelling van gerechten wijzigen?

Een foutje is snel gebeurd. Daarom kunnen er geen 

wijzigingen gebeuren aan de samenstelling van gerechten. 

Bedankt voor je begrip.

Is alles altijd vers en voorradig?

Wij werken met dagverse en kwaliteitsvolle producten. 

Wanneer producten door omstandigheden niet voorradig 

zijn, zullen we een gelijkwaardig alternatief voorstellen. Bij 

afhaling van je bestelling mag je het alternatieve product 

weigeren indien je dit niet wenst.



OPENINGSUREN TIJDENS DE FEESTEN

Maandag 23/12: 08u00 - 19u00

Dinsdag 24/12: 08u00 – 17u00

Woensdag 25/12: 08u00 – 12u00

Donderdag 26/12: 08u00 – 19u00 

Vrijdag 27/12: 08u00 – 19u00 

Zaterdag 28/12: 08u00 – 18u00

Zondag 29/12: 08u00 – 12u00

Maandag 30/12: 08u00 - 19u00

Dinsdag 31/12: 08u00 – 17u00

Woensdag 01/01: gesloten

Donderdag 02/01: 08u00 – 19u00 

Vrijdag 03/01: 08u00 – 19u00 

Zaterdag 04/01: 08u00 – 18u00

Zondag 05/01: 08u00 – 12u00

Populierenhof 1, 2220 Heist-op-den-Berg | +32 15 24 16 01 | info@delhaizeheistopdenberg.be

WWW.DELHAIZEHEISTOPDENBERG.BE

delhaizeheistopdenberg


